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GRANITÉ CERISE GRANITÉ FRUITS DE LA PASSION GRANITÉ MELON GRANITÉ POMME VERTE

GRANITÉ CITRON GRANITÉ FRUITS DU SOLEIL GRANITÉ MENTHE VERTE GRANITÉ RED BULL 

GRANITÉ COLA GRANITÉ FRUITS ROUGES GRANITÉ PASTÈQUE GRANITÉ BARBAPAPA

GRANITÉ FRAISE GRANITÉ INDIEN GRANITÉ MOJITO GRANITÉ THÉ PÊCHE

GRANITÉ FRAMBOISE GRANITÉ MANGUE GRANITÉ PÊCHE ABRICOT GRANITÉ TROPICAL BLEU 
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L’art du Café
à l’ italienne

Faire infuser 2/3 g de thé vert ou noir dans 150 ml d’eau chaude à 70-80 °C, filtrer dans une tasse.

Aromatiser avec du sirop Mixybar ou du sirop des pépites de Zenzero Fabbri et décorer.
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36 -  Thés & Cafés

Dissoudre 30 g (1 mesure) de Chococioc dans un peu de lait froid, en remuant bien

pour éviter la formation de grumeaux. Ajouter le reste du lait et chauffer à 80 °C.

Personnalisez la recette avec le Sirop Mixybar ou la Gourmet Sauce ou bien encore

avec le sirop des pépites de Zenzero Fabbri.

L’art du Café
à l’ italienne
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